Vorspeisen

Rote Beete Carpaccio mit Feta, Rucola und Niissen
Rindscarpaccio mit Rucolasalat, Zitronen und Parmesan
Tomaten-Mozzarella (Buffalo) mit Basilikumol
Gemischter Blattsalat

Niisslisalat mit getrockneten Tomaten und Crofitons

Falafel mit Blattsalat und Sauerrahmsauce

a CHF 15.50/ 25.50
a CHF 19.50 /7 29.50
a CHF 15.50 /7 27.50
aCHF 9.50/16.50
a CHF 11.50 / 19.50
a CHF 15.50 /7 25.50

a CHF 16.50 / 31.50
a CHF 21.50 / 36.50
a CHF 22.50 / 37.50

Hauptginge
Fischknusperli von unserem Fischer Wespe aus Schmerikon SG & A.Gerny Kilchberg ZH
Felchen
Egli
Hecht
Seeforelle

Serviert werden die Knusperli ca. 80g/ 180g mit hausgemachter Tartarsauce

Gebratenes Felchenfilet mit hausgemachter Zitronenbutter

Rindstatar, mild oder scharf
Serviert mit Toast, Silberzwiebel, Essig-Gurken, Kapern und Butter

Schweizer Pouletfliigeli ca. 4 Stiick/8 Stiick

Kalbs Cordon Bleu gefiillt mit Gruyerekése ca. 300g (ca.20 min.)
Pouletsteak ca. 180g

Zigeunerspiess (Rindshuft mariniert) ca. 180g

Entrec6te Café de Paris von Bronnimann ca. 200g

Baked Potatoes gefiillt mit Marktgemiise und Sauerrahmsauce (ca.20 min.)

Handgemachte Pasta von Laboratorio, Wadenswil ZH
Spaghettini / Tagliatelle

Ravioli al Limone e Ricotta
Saucenauswahl; Tomatensauce / Verdura / Basilikum-Pesto

Beilagen
Pommes frites
Wedges
Salzkartoffeln
Baked Potatoes mit Sauerrahmsauce (ca.20 min.)
Blattsalat
Marktgemiise

a CHF 23.50 / 39.50

a CHF 33.50
a CHF 25.50 / 37.50

a CHF 17.50 / 27.50
a CHF 39.50
a CHF 28.50
a CHF 33.50
a CHF 39.50
a CHF 27.50

a CHF 17.50 / 28.50
a CHF 17.50 / 28.50

a CHF 6.00
a CHF 7.00
a CHF 6.00
a CHF 7.00
a CHF 6.00
a CHF 7.00

Fisch, Fleisch, Brot und Gefliigel sind ausschliesslich aus der Schweiz, Lamm- Australien/Neuseeland

alle Preise inkl. 8.1% MwsSt.



